
 

      

 Omas tafel 2026  

  I . Omas hau sgerollte Rinderroulade                          29 

      Spätburgundersauce / selbstgemachter Apfel -Rotkohl  ‚  

      geschmälzte Kartoffelknödel   

  II.  Rosa gebratene Hirschkeule  aus Simonswald          35 

       Wildjus / S peck / Rotwein Birne & Preiselbeeren  

       Apfel Rotkohl  / hausgemachte  Spätzle  / Maronen  

III.  Wiener Schnitzel vom Kalb & Salädle                        30           
      hausg emachte Spätzle / Rahmsauce  / Preiselbeeren  

IV.  Kalbsrahmragout vom Eckhof Horben                   30 

      Wirsing a la creme  / breite Butter nudeln ‚ 
V .   Feines Fischragout Zander & Lachs                         35 

       Safransauce / cremiger Blattspinat / Duftreis  

 

auf dem Holzbrett  Herbstlicher Flammkuchen              16 
      Gorgonzola / Birne / Preisebeeren / marinierter Feldsalat  

Neu es: Omas Löffel Dessert:   

            Lebkuchen Schokoladen Mousse                    6 

Wir gehen vom 26.01. -einschliesslich 10.02. in die 

Betrieb sferien!   

                    Vegetarisch  
        

gültig von  Mi -Fr 17.30 Uhr - 22 Uhr und Sa -So 12-14 17:30-22  


